
Name des Lieferanten

Modellkennung

Art der Kochmulde [-] Elektrokochmulde

Anzahl der Kochzonen und/oder Kochflächen n [-] 4
Heiztechnik [-] Highlight

Durchmesser Ø [cm] 18,0

Energieverbrauch ECelectric cooking [Wh/kg] 195,0

Durchmesser Ø [cm] 14,0

Energieverbrauch ECelectric cooking [Wh/kg] 197,0

Durchmesser Ø [cm] 18,0

Energieverbrauch ECelectric cooking [Wh/kg] 195,0

Durchmesser Ø [cm] 14,0

Energieverbrauch ECelectric cooking [Wh/kg] 197,0

[cm]
ECelectric cooking [Wh/kg]

Energieverbrauch der Kochmulde ECelectric hob [Wh/kg] 196,0

In Übereinstimmung mit den Anforderungen der 

Europäischen Richtlinie 2002/96/EG über Elektro- und 

Elektronik- Altgeräte (WEEE) ist auf dem vorliegenden 

Produkt und der Bedienungsanleitung das Symbol 

einer durchgestrichenen Abfalltonne abgebildet:

Hinweise zur Verringerung der Umwelteinflüsse (z.B. Energieverbauch):

Hinweise zur zerstörungsfreien Demontage und Recycling:

Entsorgen Sie dieses Gerät im Recyclinghof mit einer getrennten Sammlung für Elektro- und Elektronikgeräte; 

die Entsorgung muss gemäß den örtlichen Bestimmungen zur Abfallbeseitigung erfolgen; bitte wenden Sie sich 

an die zuständigen Behörden Ihrer Gemeindeverwaltung, an den örtlichen Recyclinghof für Haushaltsmüll oder 

an den Händler, bei dem Sie dieses Gerät erworben haben, um weitere Informationen über Behandlung, 

Verwertung und Wiederverwendung dieses Produktes zu erhalten; Sortieren Sie die Verpackung vor der 

Entsorgung nach Materialarten wie z.B. Karton (Papier), Plastikfolie usw.; Sie leisten damit einen wertvollen 

und positiven Beitrag zum Schutz der Umwelt und der Gesundheit Ihrer Mitmenschen; im unsortierten 

Siedlungsmüll könnte ein solches Gerät diesbezüglich negative Konsequenzen haben.

Datenblatt gemäß EU-Verordnung 66/2014
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Kochzone 1

Kochzone 2

Kochzone 3

Kochzone 4

Wählen Sie den Topfdurchmesser passend zu der Größe der Kochstellen. Kochen Sie mit möglichst wenig 

Flüssigkeit. Setzen Sie immer einen gut schließenden Deckel auf den Kochtopf. Schalten Sie auf eine kleinere 

Stufe zurück, wenn der Topfinhalt zu stark kocht. Kochen Sie Speisen nur so lange wie notwendig. Erwärmen 

Sie abgekühlte Speisen neu anstatt sie warmzuhalten. Bei Gerichten mit langen Kochzeiten sparen Sie Energie 

und Zeit, wenn Sie einen Schnellkochtopf verwenden.
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